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Pauschale fiir Hochzeit

ab 30 Personen

Seccoempfang mit Secco / Orangensaft

mit Kaffee — Kuchen kommt von lIhnen

Warm - kaltes Schlemmerbiifett bestehend aus:

Diverse kalte Vorspeisen mit Riucherfisch und Salatbiifett

Hauptgericht:

3 Fleischsorten mit Gemiise & 3 verschiedenen Beilagen

Dessert:

Mousse Variationen im Glas

ca. 22 — 23 Uhr Kise vom Brett

Folgende Getrinke sind im Preis eingeschlossen:
Tafelwasser, Pfalz Secco, alkoholfreie Getrink,
Weine vom -Alten Schlésschen — St. Martin- z. Beispiel
Riesling halbtrocken; trocken, Weifherbst, Dornfelder etc.

AHe Vorhandenen Biersorten,

Weitere Leistungen inkl:
Meniitischkarten mit Bild, Raummiete, Tischwische, Stehtische,

sowie die Tischdekorationen

Pauschale bis 01:00 Uhr

Preis pro Person € 80,—

extra Kosten
ab 1 Uhr Servicepauschale 30,00 pro Mitarbeiter
Auf/Abziehen - Reinigung Stuhlhussen 2 €
Kaffee und Kuchen im Garten - Service und Tischwische 2 €

Stoffservierten 1 €

Thr Ansprechpartner
Tobias Maurer

tobias.maurer@bremerhof-kl.de




